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Dr. h.c. Friedrich Schadeberg



Die Krombacher Brauerei wird seit Generationen mit Kontinuitit, Leidenschaft und
Verantwortung von der Familie Schadeberg gefithrt. Damals wie heute zieht sich ein
grundlegendes Bekenntnis durch die gesamte Geschichte und gilt fiir simtliche Bereiche
unserer Brauerei. Es ist die gemeinsame Leidenschaft fiir bestes Bier, die alle Mitarbeiter
bei uns teilen. Weil sich jeder Einzelne tagtaglich fiir die hochste Qualitdt einsetzt, ste-
hen am Ende Spitzenbiere mit einem einzigartigen Geschmack, den Bierkenner schit-

zen und lieben. Das macht unser Krombacher zur beliebtesten Biermarke Deutschlands.

Auf Thr Wohl!
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Krombacher
Ak

Sein Felsquellwasser® hat es berithmt gemacht und ist wichtigster
Bestandteil fiir die einmalige Qualitit und das unverwechselbare
Geschmackserlebnis eines echten Krombacher Pils. Feinster Sie-
gelhopfen und ausgewihlte Malzsorten sorgen gemeinsam mit dem

bertthmten Felsquellwasser® fiir den natiirlich frischen Pils-Genuss.
Verkostumgsuotiz

Klawe glamzbeine und goldgelbe Favbe, feste kompakte Schaumkvone. Dubtet appetit-
lich nach feinherber Hopfennote. Die feine, leichte Bitternste zeigt sich vor allem im
Finale und bleivbt omgenehm M Mundvaum zumck Selhv evbrischend.

Bier(-yp Pils, untevgarig Gesckmckseeruck

Ingvedienzien Wassev, Gevstenmalz, angenehm ausgepragte
Hallertauer Siegelhopten Hopfeunote, leichte Malz-
Werke Bitrernobe: Peinherb note, Peinherbe Wiivze

Alkoholgehalt: 4,8% vol
Brewwwevt/[00 wl: 38 kcal
optischer Eindvuck: goldgeln
Schaum: Leinporig, stavk
Tvinktempevatur:  ¢-§ °C







Krombacher
/Z// W

Krombacher Radler besteht zu gleichen Teilen aus Original
Krombacher Pils und perfekt darauf abgestimmter und eigens dafiir
entwickelter Zitronenlimonade. So entsteht ein natiirlicher, harmoni-
scher und erfrischend spritziger Genuss. Das besondere Geschmacks-

erlebnis hat es zu Deutschlands beliebtestem Radler gemacht.

chkosl—u\gsuohz
Glamzklave hellgelve Favbe wit feinporiger Schaumentwicklung. Das evbrischende
Zitvonenavoma vundet Aden feiherben Chavakter Aes kvombacher Pils ab.

Biertyp Bievmischgetvink Geschmackseindruck
Ingredienzien Wassey, Gevstewmalz, Hallevtauer selv Prische Zitvone, leichte
Siegelhoplen, Zitvoneulimonade Malzuote, zuviickhaltende
feinherbe Wiivze
Werte Bittevnote: wenig
Alkoholgehalt: 25 % vol

Brewawert/100 wl: 39 kcal

optischer Eindvuck: hellgelb, glamzfein
Schaum: Leinpovig, stavk
Tvinktewpevatuv:  $-7°C







Das Krombacher Radler Naturtriib zeichnet sich durch die aus-

gewogene Mischung von naturtriibem Krombacher und fruchtiger

Zitronenlimonade aus und sorgt damit fiir einen kriftigen

Radler-Genuss: Erfrischend fruchtig und weniger siif§ im Geschmack.

Verkostumgsuotiz

Im Kvombacher Radler Neturtviib vevbinden sich die feinen Hopfennoten mit einem sprit-
zigen Zitvonengeschmack, soedass ein Wechselspiel aus Sie und hopfenbetonter Bittere
entsteht, wobel die Zitvone als Aominamter Eindvuck nachhallt.

Bieviyp

Ingredienzien

Wevte

Neturtviibes Bievmischgetvink

Wassey, Gevstenwmalz, Hallevtauer
Siegelhopfen, Zitvonenlimonade

Bittevuote: leicht
Alkoholgehalt: 25 % vol
Brewnwevt/[00 wil: 37 kcal
optischer Eindvuck:  goldig matt
Schaum: grobpovig, leicht
Tvinktewpevatur:  $7°C

selr ausgepragte Zitronen-
note, wicht sif, belebend und
witschwingende exotische
ZitvusPruchtnote, ausgewo-
gen und leicht hophig, hevbe
Bitternote
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Zweizeilige Sommergerste

Fiir unsere Biere verwenden wir nur die beste Braugerste,
dleanslm{li&ohen Anforderungen entsprlcht Sle_ve gl
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Krombacher
| Weizen |

Das naturtriitbe Krombacher Weizen begeistert mit seinem spritzigen
und vollmundig-fruchtigen Geschmack jeden Weizen-Liebhaber.
Dafiir sorgen erlesene Zutaten wie ausgewahlte Weizenmalze, frische
obergirige Hefe und das bertihmte Felsquellwasser®. So entsteht
durch die klassische Krombacher Braukunst ein besonders harmo-
nisches Weizen-Genusserlebnis.

Vevl:oshavgsuohz
Krombacher Weizen ist fein vezent und kohlenszurehaltia. Die feinen, weichen und siag-
hcheu Avomev\ wevden im Antrumk gut wahvgeuommen und evinnevu an HOnlg wnd Bawawne.

Bievi'yr Weizew, obergirig Geschmcksewlvuck
Ingredienzien Wassev, Weizenmalz, Gevstenmalz, fruchty, frische Banane,
Hallertauer Siegelhopfen, Hefe leichte Honignote, feine
Werte Bittevnote: leicht Hetenste
Alkoholgehalt: $73 % vol

Brewnwert/[00 wil: 4] kcal

optischer Eindvuck: bevusteinfarben,
opale Naturtridbung

Schaum: kvafHg cremig

Tvinktewpevatuv:  ¢-§°C
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Krombacher

Duankel

Krombacher Weizen Dunkel iiberzeugt den Kenner durch ein
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besonders kriftiges und aromatisches Geschmackserlebnis.
Dennoch bleibt die fiir ein echtes Weizen typische vollmundig-
fruchtige Geschmacksnote erhalten. Ausgewahlte dunkle Réstmalze
und feinster Aromahopfen geben dieser obergérigen Spezialitit

den typisch malzig-wiirzigen Charakter.

Verkostungsuotiz

Die siiBlich-wmalzige Note ist uur im Autvunk vorhanden und wivd abgelsst vou Hypisch
bamamigen und kavawmellisierenden Aromen. Die Bitternote tritt fein eingebunden im
Finale i die Wahvnehmung. Zuviickbleibend dominiert jedoch Aie fruchtige Note.

Biertyp Weizen Dumkel, obevgarig Geschmackseindruck
Ingredienzien Wassey, Weizewmalz, Réstmalz, Gevsten- Kawawellmote, VCI‘P? Banane,
malz, Hallertauer Siegelhopen, Hebe Aunkelmalzavomatisch,
weich
Wevte Bittevuote: leicht
Alkoholgehalt: $73 % vol

Brewmwert/100 wml: 43 kcal

Optischer Emdvuck:  Aunkel kupferfarben, feurig
Schaum: kvibtg, stabil
Tvinktewpevatuv:  $-§°C






Kromijélcher

HELL

Krombacher Hell wird mit einer sorgfiltigen Auswahl spezieller

Malzsorten, feinstem Siegelhopfen und dem berithmten Felsquell-
wasser” gebraut. Das helle Lagerbier ist dank einer dezenten Hopfung
weniger herb und tiberzeugt mit einer angenehmen Malzsiifle. Ge-
meinsam mit der feinperligen Kohlensaure wird Krombacher Hell so
zu einem Vollmundlgen und besonders sufﬁgen Geschmackserlebnis.

Vevkos&u\qsnohz
Leicht opale, aber glanzbeine und goldige Evscheinung. Feinporige und leichte Schaum-
bildung im Ausschank. Die feine Bitternote ist sehr zuviickhaltend und evinmert am
evutefrischen HopPen. Die mmluge Siile umspielt Aie Peine, Pwscl«e Hop#emo#e

Blcv'l‘yr He”es Lagevb(ev untevgivig std‘mm“md‘
Ingredienzien Wassey, Gevstenmalz, Hallertauer evutefrischer griiner
Siegelhopten Hopfen, blumig,
. . walzavomatisch
Werte Bittevnote: leicht

Alkoholgehalt: 5,0 % vol
Brewnwert/100 wml: 39 kcal

optischer Emdvuck: goldig, glanzklav
Schaum: Leinporig, weniger stavk
Tvinktewpevatur:  ¢-§°C
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Krombacher

ALKOHOLFREI

Krombacher Alkoholfrei ist ein dufSerst vollmundiges alkoholfreies
Pils. Dank bester Zutaten und eines speziellen, eigens in Krombach
iber viele Jahre entwickelten Brauverfahrens, behilt es seinen fri-
schen und biertypischen feinherb-malzigen Geschmack. Das macht
die natiirliche und isotonische Erfrischung zu Deutschlands beliebtes-
tem alkoholfreien Pils.

chkoshngsnohz

Vollmundige Evbrischung wit echtem Pilsgeschmack. Leicht sif im Antvunk, wechselt die

Siie schuell zum hopPenbetont feinherben Chavakter Aes kvombacher Pils. Die Peinper-
hge kohleuszuve fihlt sich omgenehm Prisch am,

Biev'l'yr Alkohol@ve(es Pils, Mhi'evgavlg Gg,ckmd‘,g.umd‘
Ingredienzien Wassey, Gevstenmalz, Hallevtauer kvifHg wmalzig
Siegelhopfen und kviifHg hophg,
. . leicht sif
Wevte Bittevuote: Peinherb
Alkoholgehalt: <05 % vol

Brewnwert/100 wml: 26 kcal

Optischer Eindvuck: goldgely, glanzfein
Schaum: sehr gut
Tvinktewperatur:  $7°C







ALKOHOLFREI

Deutschlands beliebtestes alkoholfreies Radler wird zu gleichen E- _
Teilen aus Original Krombacher Pils Alkoholfrei und speziell darauf p—
abgestimmter Zitronenlimonade hergestellt. Das frische Krombacher ke j::_:: :
Pils Alkoholfrei gibt diesem Spitzenradler seine feinherbe Note. Die et
spritzige Zitronenlimonade verleiht ihm die besondere Erfrischung. E

Verkostungswotiz
Stvahlend hellgelbe Favbe mit feinporiger Schaumkrone. Das spritzige Zitvonenavoma,
gepaavt wit Krombacher Pils Alkoholbrei, sovgt Fir eine angenehme Siie und evbrischi
bis weit iber Aas Finale.

Biertyp Alkoholbveies Bievmischgetvink Geschmackseindruck
Ingredienzien Wassev, Gevstenmalz, Hallevtauer sefw frische Zitroue,
Siegelhopten, Zitvonenlimonade leichte Malzuote,
R R zuviickhaltende
werte Bitterate: sehw leicht Peinherbe Wiivze
Alkoholgehalt: <05 % vol

Brewmwert/100 wl: 27 kcal

optischer Emdvuck: hellgely, glamzfein
Schaum: Leinporig
Tvinktewmpevatur:  $7°C
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Weizen

ALKOHOLFREI

Dank eines speziellen, sehr aufwendigen Brauverfahrens schmeckt
Krombacher Weizen Alkoholfrei so, wie ein echtes Weizen schme-
cken muss: besonders spritzig und vollmundig-fruchtig. Dartiber
hinaus ist der erfrischende Durstloscher kalorienreduziert. Echter
Weizengeschmack - erfrischend und isotonisch.

Verkostumgsnotiz
Die Vollmundigkeit von Krombacher Weizen Alkoholvel breitet sich wit Aen feinen,

weizentypischen Avomen im Mundraum deutlich aus. Dev entzogene Alkohal lisst Aem
ProAukt nichts fehlen.

Bievtyp Alkoholbreies Weizen, dbergivig Geschmackseindruck

Ingredienzien Wassev, Weizenmalz, Gevstenmalz, P'f“‘ htg, P"f“ he Banane,
Hallevtauer Siegelhopfen, Hebe leichte Honiguote,
. R feine Hebenote
Wevte Bittevuote: leicht
Alkoholgehalt: <05 % vl

Brewnwert/100 wml: 28 kcal

optischer Emdvuck: bevusteinParben, spale Natuvtviibung
Schaum: gut, Pest

Tvinktewmpevatur:  ¢-§°C
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Kromi)écher

NATURTRUB
Die Weizen-Erfrischung mit Zitronenlimonade wird zu gleichen
Teilen aus Original Krombacher Weizen Alkoholfrei und speziell
darauf abgestimmter Zitronenlimonade hergestellt.
Original Krombacher Weizen Alkoholfrei gibt der Weizen-Erfrischung
seine vollmundig-fruchtige Note. Die spritzige Zitronenlimonade
verleiht ihr den besonderen Erfrlschungsmoment

F
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Verl:osi—uvgsuohz

An exotische Friichte evinnernd, breitet sich Aas intensiv kohlensiurehaltige Getvink im
gesamten Mundraum aus und wechselt Aie vevschiedenen Geschmackseindviicke von
malugev Siifle, hevber HopPeunote und exotischen Fvuch\‘-en wie Bamame und Zitvone.

Y
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Biertyp Alkoholtreies Bievmischgetvink Geschmackseindruck = | E ¢
fruchtg nach Malz, i .

Ingredienzien Wassey, Weizenmalz, Gevstenmalz, Hallev- ‘
Bamame, Zitvone

tauer Siegelhopfen, Hefe, Zitvonenlimonade

Werte Bitternote: wenig
Alkoholgehalt: <05 % vol
Bvenwawevt/100 wl: 3| kcal
optischer Eindvuck: leicht bevusteimbarben, naturtiib
Schaum: gut, fest
Trinktewpevatur:  6-§°C







Krombacher Brautr

Wir in Krombach verwenden zum Brauen nur
Rohstoffe in bester Qualitit. Und auch bei der
setzen wir auf traditionelle Brauprozesse, die tibe
. Generationen hinweg weiterentwickelt wurden. * =




}

f__,?.’.(rﬁ,f.?;’,.(r(ﬁ?: /

-

, Krombacher:




Krombacher

Die Krombacher Brauerei wurde vor iiber 200 Jahren gegriindet.

Seit Generationen in Familienbesitz, ist sie heute die grofite deutsche
Privatbrauerei. Dabei fithren wir in Krombach beim Brauen mit
modernsten Mitteln eine alte Tradition fort: die Leidenschaft fiir
beste Qualitit und Geschmack.

Die handwerkliche Kunst des Bierbrauens und die wohlgehiiteten
Rezepturen werden bei uns in Krombach von Generation zu Generation
weitergegeben. So verfiigen unsere Braumeister {iber einen reichhaltigen
brauhandwerklichen Erfahrungsschatz. Mit ihrem gesamten Kénnen,
mit Hingabe und ihrer Leidenschaft haben sie die tiberlieferten Brau-
rezepte verfeinert und in kleinen Mengen gebraut.

Erleben Sie besondere Genussmomente mit Krombacher Brautradition.
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Krombacher

3
KELLERBIER

Das naturtriibe Kellerbier zeichnet sich durch eine besondere Voll-

mundigkeit aus. Diese wird durch die perfekte Abstimmung feiner
Hopfennoten mit intensiven Malzaromen zu einem kriftig-wiirzigen
Geschmackserlebnis.

Verkostumgsuotiz
Daxs kvombacher Kellerbier schmeckt leicht hedig im Antvunk, dpevvaschi- wit kleinsten
Kohlensaureblasen und dbevzeugt Aurch seinen authentischen Geschmack.

Biertyp Natuviviibes Kellevbiey, uutergiivig GeschmackseinAruck
Kavamellaote, Waldhenig,

(ELLERB!

Ingredienzien Wassey, Gevstenmalz, Hallertauer

Siegelhopben, Hebe veiber Hopben b
Wevte Bittevnote: feinherb
Alkoholgehalt: 5,2 % vol

Brewnwert/100 wl: 39 kcal

optischer Eindvuck: BevnsteinPavbe mit kuplerstich
Schaum: Leinporig, mittel
Tviktewpevatur:  6-§°C
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DUNKEL

Die von unserem Braumeister verfeinerte, traditionelle Rezeptur

ist das Geheimnis dieser besonders kréftigen Spezialitit.
Ausgewihlte dunkle Rostmalze und feinster Aromahopfen ver-
leihen der naturtriiben Spezialitit den malzig-wiirzigen Charakter
mit feiner Rostmalznote.

Verkostungsuotiz
Die zuviickhaltenden Hopfenavomen wevden Aurch die nteusive vistmalzige Note Aomi-
nievt. Sie wivd begleitet von einer fruchtigen Note und die anhaltende Hopfenbittere

gawvamtert dabei Aew typischeu Krombacher Geschmack. i

R pan

Biertyp Natuvtviibes Dunkel, untergirig Geschmackseindruck B DU N I\ F, ]_
Ingredienzien Wassey, Gevstenwmalz, Hallertauer Mandel, Kavamell- uud .

Siegelhoplen, Hebe katfeencte
Werte Bittevnote: ausgepragt —

Alkoholgehalt: 5,0 % vol - -

Brewawevt/100 wl: 40 kcal P

Optischer Eindvuck: bronzefarben, leuchtend

Schaum: stabil, sehr Leinporia und cremia

Tvinktewperatur:  7-8°C






Krombacher

0,0

DER NATURLICHE DURSTLOSCHER MIT 0,0% ALKOHOL

Krombacher setzt erfrischende MaRstabe - erleben Sie mit den natur-
lichen Durstloschern von Krombacher 0,0% eine ideale Abwechslung zu
siiRen Softdrinks und Wasser! Fur all diejenigen, die bewusst auf jeglichen
Alkohol - nicht aber auf Geschmack - verzichten mochten.

NATURLICH

iSO

TONISCH

‘ ALK. 0,0% VOL




Krombacher

ALKOHOLFREI

)
PILS

Ob fiir die schnelle Regeneration nach dem Sport oder immer dann,
wenn ein natiirlicher Durstloscher gefragt ist: Krombacher 0,0% Pils ist
die richtige Wahl. Unbeschwerter Krombacher-Genuss mit 0,0% Alkohol.
aminhaltig dank Folsaure, Vitamin B6 und B12 - die ideale Alternative
u siiBen Softdrinks und eine geschmackliche Abwechslung zu Wasser.

100 ml enthalten durchschnittlich 1 Portion =330 ml

Energie 116 kJ (27 kcal)
Fett 0g
davon gesattigte
Fettsauren 0g
Kohlenhydrate 6,48
acher hrom ; d'avovn Zucker 31g
e 5 Eiweil 0g
Salz 0g
Vitamin B6 0,07 mg (5%) (16%*)
Folsaure 27 pg (14%*) (45%*)
Vitamin B12 0,26 pg (10%*) (34%*)

* % der Nahrstoffbezugswerte (NRV).
Achten Sie auf eine abwechslungsreiche und ausgewogene Ernahrung und
eine gesunde Lebensweise! Krombacher 0,0% Pils ist glutenfrei.



Krombacher
%

Krombacher 0,0% Weizen ist eine echte Geschmacks-Innovation:
Vollmundig fruchtig ist Krombacher 0,0% Weizen der ideale Durst-
loscher: Vitaminhaltig dank Folsaure und B12, mit isotonischer
Wirkung und einzigartig im Geschmack.

100 ml enthalten durchschnittlich 1 Portion = 330 ml

Energie 136 k) (32 kcal)

Fett og

davon gesittigte

Fettsauren 0g

Kohlenhydrate 758

davon Zucker 31g

Eiweil 078

Salz 0g

Folsaure 33,8 pg (17%*) (56%*)
Vitamin B12 0,21 pg (8%*) (28%*)

* % der Nahrstoffbezugswerte (NRV).
Achten Sie auf eine abwechslungsreiche und ausgewogene Erndhrung
und eine gesunde Lebensweise!



Krombacher

ALKOHOLFREI

Die perfekte Kombination aus 40% Krombacher 0,0% Pils und

60% fruchtiger Zitronenlimonade erfrischt natiirlich bei 0,0% Alkohol.
Mit seiner isotonischen Wirkung und der enthaltenen Folsaure
ist der natirliche Durstloscher nicht nur fiir Sportler
eine fruchtig spritzige Alternative.

100 ml enthalten durchschnittlich 1 Portion =330 ml

Energie 109 kJ (25 kcal)

Fett og

davon gesattigte

Fettsauren 0g

Kohlenhydrate 6,28

davon Zucker 528

EiweiR 0g

Salz 0g

Folsdure 10,8 pug (5%*) (18%*)

* % der Nahrstoffbezugswerte (NRV).
Achten Sie auf eine abwechslungsreiche und ausgewogene Erndhrung
und eine gesunde Lebensweise!



100% Geschmack!

Krombacher 0,0% richtet sich als Alternative zu Wasser oder siiBen Softdrinks an all diejenigen,
die bewusst auf jeglichen Alkohol - aber nicht auf Geschmack - verzichten mochten.

100% Isotonisch!

Starke Performance und schnelle Regeneration - Krombacher 0,0% ist die isotonische
Erfrischung. Die in allen Sorten enthaltene Folsaure und das in Pils und Weizen enthaltene
Vitamin B12 tragen zu einer Verringerung von Miidigkeit und Ermiidung bei. Vitamin B12 tragt
dariiber hinaus zu einem normalen Energiestoffwechsel bei.

100% Erfrischend!

Fiir alle, die nach einem anstrengenden Arbeitstag mit einem natiirlichen Durstloscher auf-
tanken wollen. Oder einfach fiir die erholsame Auszeit zwischendurch ist Krombacher 0,0%
eine willkommene Erfrischung.

0,0% Alkohol!

Krombacher 0,0% bietet einen bedenkenlosen Genuss, auch in der Schwangerschaft. Der
natiirliche Durstloscher ist eine geschmackliche Abwechslung, die auBerdem Folsaure enthalt.



Platzhal
EFESC

Krombacher Brauerei Bernhard Schadeberg GmbH & Co. KG
Hagener Strafle 261 - 57223 Kreuztal - Telefon 02732 880 880
www.krombacher.de





